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"LA QUIMICA DE ALIMENTOS TRATA NO SOLO CON EL CONOCIMIENTS DE-LA—
COMPOSICION DE MATERIAS PRIMAS Y PRODUCTOS SING TAMBIEN CON LOS
CAMBIOS QUE OCURREN EN LA COMIDA DURANTE SU PRODUCCIAN, PROCESADS,
ALMACENAMIENTO ¥ COCCION”
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https://divulgacionga.quimica.unam.mx/



